Il. CAIETUL DE SARCINI

1. INTRODUCERE

Aceastd sectiune a Documentatiei de Atribuire include ansamblul cerintelor pe baza carora
fiecare Ofertant va elabora Oferta (Propunerea Tehnica si Propunerea Financiard) pentru
serviciile de catering care fac obiectul viitorului contract de achizitie publica ce se va incheia in
urma aplicirii acestei proceduri.

In cadrul acestei proceduri, COMUNA BOZIENI indeplineste rolul de Autoritate Contractants,
respectiv Achizitor / Beneficiar Tn cadrul Contractului.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisa intr-un
anumit capitol din Caietul de Sarcini si nespecificata explicit in alt capitol trebuie interpretata ca
fiind mentionatd in toate capitolele unde se considera de citre Ofertant cd aceasta trebuia
mentionati pentru asigurarea indeplinirii obiectului Contractului.

Orice anex3, aferenta vreunui capitol din prezentul Caiet de Sarcini, reprezinta parte integranta a
acelui capitol si implicit a Documentatiei de atribuire.

Ofertantii trebuie s3 raspunda integral cerintelor minime incluse in acest Caiet de Sarcini si fara
a limita la prestarea serviciilor gi/sau livrarea produselor aferente.

Nu se admit ofertele partiale din punct de vedere cantitativ si calitativ, ci numai ofertele
integrale, care corespund tuturor cerintelor minime stabilite prin prezentul Caiet de Sarcini.

In cadrul acestui document, pentru usurinta exprimirii, in functie de momentul si
activititile /aspectele la care se face referire, se vor folosi urmatorii termeni care vor avea
acelasi inteles, si anume:

- se va folosi termenul de Ofertant - pentru aspecte ce tin de procesul de intocmire
si prezentare a ofertei In cadrul procedurii de atribuire a contractului de achizitie
publica;

- se va folosi termenul de Contractant - pentru aspecte ce tin de obligatiile asumate in
cadrul contractului ce se va atribui in urma aplicarii procedurii de achizitie publica;

- seva folosi termenul de Prestator - pentru aspecte ce tin de activitdfile propuse a
fi realizate in cadrul contractului

2. CONTEXTUL REALIZARII ACESTEI ACHIZITII

Pentru o informare clara si corectd a participantilor la aceasta procedura, precum si pentru
stabilirea contextului necesar aplicdrii rationamentelor profesionale pe perioada deruldrii
Contractului, in special, dar fird a se limita la aspecte ce fin de determinarea naturii generale a
Contractului, in cadrul acestui capitol,

Autoritatea Contractantd prezintd contextul achizitiei, context care a determinat stabilirea
obiectivelor principale urmadrite de Autoritatea Contractantd la realizarea acestei achizitii,
stabilirea obiectului principal al Contractului si a principalelor cerinte de calitate §i performanta.

2.1. Informatii despre Autoritatea Contractanta
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3. DESCRIEREA OBIECTULUI VIITORULUI CONTRACT DE ACHIZTIE PUBLICA
3.1. Datele de intrare utilizate de Contractant in scopul derularii activitatilor contractului
Servicii de catering conform prevederilor HG nr. 23/2025 privind instituirea Programului

National “Masa sanatoasa”, pentru Scoala Gimnaziala din Comuna Bozieni pentru un
numar de aproximativ 315 elevi, distribuiti astfel:

Numarul estimat de portii, calculat de 1a 14.04 - 19.12. 2025, este de 35.595 buc,
conform tabelului de mai jos:

Nr. 5 NUMAR ZILE HRANA ANUL 2025
DENUMIRE SCOALA ELEVI
1. | SCOALA GIMNAZIALA BOZIENI Prescolar: 113 zile
Prescolar = 62 315 Primar: 113 zile
Primar = 140 Gimnazial:. 113 zile
Gimnazial = 113

Calcul portii hrana:

- Invitidmant pregcolar: 62 elevix 113 zile hrana=7.006 portii
- Invatamant primar:= 140 elevi x 113 zile hrana = 15.820 portii
- Invatamant gimnazial: 113 elevi x 113 zile hrana = 12.769 portii

Se va furniza zilnic un pachet alimentar care va contine obligatoriu:

- (sandwich minim 160 gr. care contine: produse de panificatie din faina integrala - 80 g -

maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau
brinzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totala a pachetului si legume
- salati sau/si ardel gras - 40 g - maximum 25% din greutatea totala a pachetului + un fruct

intreg si sanatos

- Fructele si sandwichul propus trebuie sa fie diferit zilnic altfel incat sa nu se repete aceelasi
suport alimentar doua zile consecutiv.

Numarul de portii este maximal, decontarea se va face pe baza comenzilor efectiv lansate

zilnic/saptamanal. Cantitatea de maxim 35.595 portii nu este considerate o comanda
ferma. ci are rol ca si cantitatea cadrn orientativa

Contractul va respecta in totalitate cerintele si caracteristicile tehnice ale HG nr. 23/2025
privind instituirea Programului National “Masa sanatoasa”.

3.2. Criteriile de performanta ale contractului



3.2.1. Aspecte generale
La finalul fiecarei etape aferente contractului (lunar), Beneficiarul are dreptul de a evalua
performanta Contractantului In legatura cu modul de executare a Contractului.

Evaluarile ce se vor efectua cu privire la nivelul de performanta al serviciilor de catering respectiv
al produselor livrate Tn cadrul procesului de prestare a serviciilor vor avea drept referinta atat
datele de intrare aferente viitorului contract de catering, ce se regasesc atat In prezentul caiet
de sarcini cat si standardele europene si nationale aplicabile produselor alimentare ce se vor
fi puse la dispozitia grupului tintd prin intermediul acestor servicii ce fac obiectul contractului.

3.2.2. Criterii de performanta specifice

In ceea ce priveste prestarea serviciilor de catering, Contractantul va trebui sa ia masurle
necesare si sa adopte acea solutie necesara pentru prestarea serviciilor, astfel incat sa se asigure
atingerea urmatoarelor criterii de performanta aferente contractului:

a) Produsele alimentare livrate la destinatie vor avea o forma de prezentare si o temperatura
minima necesard astfel incit pentru ca produsele sa poata fi consumate in conditii normale.

b) Procesul de preparare, transport si livrare sa deruleze cu respectarea in totalitate a cadrului
cadrul legal si normativ aplicabil in domeniul sigurantei sanitare si alimentare.

c) Produsele preparate si livrate respecta cerintele calitative si cantitative din comenzile
confirmate de catre Beneficiar

d) Activitatile de livrare, la destinatia finald, a produselor alimentare vor respecta calendarul

convenit intre parti.

3.2.3. Modul de stabilire a rezultatelor verificdrii criteriilor de performanta:

Periodic (de regula lunar), inainte de receptia serviciilor, partile vor verifica si evalua modul de
indeplinire a criteriilor de performanta ale contractului prevazute la punctul 3.2.2. de mai sus,

rezultatul acestor verificari urmand a fi consemnat fn cadrul procesului verbal de receptiea
serviciilor ce sta la baza emiterii facturii aferente serviciilor prestate perioadei supuse evaluarii

3.3. Modul de prestare a serviciilor precum si produsele ce se vor livra in cadrul acestora



e

3.3.1. Modul de prestarea a serviciilor si mecanismul specific de derulare a activitatilor
contractului

Pentru derularea viitorului contract de achizitie publici, partile vor proceda, in principal,
conform urmatorului mecanism:

Nr. |

Activitate

Detaliere

Etapa 1 - Stabilirea calendarului lunar de prestare a serviciilor

1

Definirea
calndarului
de prestare

Cu cel putin 10 zile inainte de inceperea lunii, Beneficiarul
va transmite Prestatorului programul propus pentru luna
urmatoare, in care va indica zilele in care se vor presta
serviciile de catering ce fac obiectul contractului, zilele in care se
vor livra meniurile ce vor face obiectul comenzilor saiptdim#nale.
Dupi primirea si analiza programului lunar, in termen de
maxim 2 zile lucritoare Prestatorul va confirma Beneficiarului
acceptarea programului.

lucritoare Prestatorul va confirma Beneficiarului acceptarea
programului.

Etapa 2 Preluarea

Primirea si
confirmarea
comenzii de citre
parti

Prestatorul va primi comanda periodica (de regula
saptamanal), emisa de beneficiar.

Comanda se va emite, de regula , cu 2 zile lucratoare inainte &
inceperea intervalului de referinta si va include necesarulpentru
meniurile ce se vor livra in urmatoarea saptamama precum §i
distributia acestora pe locatii de livrare.

Dupi primirea si evaluarea comenzii, prestatorul va
confirma livrarea comenzii, in cat mai scurt termen posibil, dar
nu mai tarziu de o zi lucratoare

Odatd cu confirmarea comenzii, prestatorul va transmite
beneficiarului meniul propus corespunzitor comenzii primite,
conform cerintelor caietului de sarcini. Meniul propus, aferent
comenzii primite, va prezenta in detaliu produsele oferite.

Beneficiarul va primi confirmarea comenzii si va comunica
prestatorului, in termen de maxim o zi lucritoare, acceptul
privind meniului propus sau dupa caz, solicitarile de revizuire a
meniului propus. Lipsa unui raspuns din partea Beneficiarului
echivaleazi cu acceptul tacit al acestuia.

Dupi confirmarea meniului emisa de Beneficiar, Prestatorul
va initia si derula etapa de pregitire si preparare a produselor
din meniul confirmat de Beneficiar, cu respectarea cerintelor de
cantitative si calitative prevazute la nivelul prezentului caiet de

sarcini.




Prepararea
produselor
comandate

Prestatorul se va asigura ca personalul implica in activititile de
preparare si manipulare a alimentelor ce compun meniul
respecta cerintele de igiend si Securitate alimentar, previzute
de legislatia in vigoare. Prestatorul se obligd si prezinte
Beneficiarului, la simpla cerere a celui din urmi, toate
documentele care atestd indeplinirea acestor obligatii.

Prestatorul va asigura prepararea produselor cu respectarea
cerintelor de trasabilitate impuse de cadrul legal/normativ
specific in acest domeniu, asigurdndu-se de existenta
documentelor care atestd provenienta, calitatea si salubritate
materiilor prime si a ingredientelor de origine animal3 si non-
animald (facturi, avize, certificate de calitate, declaratii de
conformitate, etc) utilizate in prepararea meniurilor
comandate. Prestatorul se obliga si prezinte beneficiarului, la
simpla sa cerere copii dupa aceste documente.

Ambalarea si pregitirea
pentru transport a
produselor preparate

Produsele realizate se vor ambala in ambalaje individuale
(caserole) biodegradabile, de unicd folosinti, ce respectd
cerintele de siguranta alimentara si care nu prezinti niciun risc
consumatorului. Toate produsele ambalate individual se vor
incarca fn ambalaje reutilizabile (lazi, cutii, etc), cu inchidere
ermeticd, izolate termic, destinate transportului si manipulirii
produselor ambalate individual, ce respecti cerintele de
siguranta alimentara.

Ambalajele reutilizabile vor fi supuse igienizarii si
dezinfectiei, conform normelor legale in vigoare, inainte de
fiecare utilizare/livrare.

Etapa 3. Livrarea

Livrarea -
preparare

Produsele vor fi livrate conform calendarului de livrare convenit
intre parti

Livrarea se va efectua utilizdnd mijloace de transport
autorizate sanitar- veterinar, conform prevederilor cadrului legal
aplicabil in materie. Ambalajele reutilizabile, ce contin
produsele ambalate individual, se vorincirca/descirca in
mijloacele de transport astfel incat s fie protejate impotriva
mizeriei.

Personalul utilizat de prestator pentru livrarea produselor
trebuie sa indeplineasca cerintele sanitare in vigoare.

Prin modul In care va derula activitatile de livrare Prestatorul
va asigura ambalajele reutilizabile suficiente si adecvate
destinate transportului si manipuldrii produselor ambalate
individual, astfel incat acestea si rimmi la dispozitia
Beneficiarului pand la consumarea in totalitate a produselor
livrate, urmand ca ambalajele reutilizabile sa fie preluate de catre
Prestator cu ocazia urmatoarei livrari.

Etapa 4. Receptia serviciilor si a produselor livrate




Receptia produselor
livrate

Produsele livrate se vor receptiona pe bazd de documente de
fnsotire a marfurilor, intocmite si prezentate de cdtre prestator.
Pentru gestionarea ambalajelor reutilizabile partile vor intocmi
documente de gestiune distincte de cele de receptie a produselor.

Reprezentatii prestatorului si a Beneficiarului, la momentul
produselor, vor efectua verificirile necesare pentru
conformititii produselor livrare cu cele din comanda
confirmati de parti, confirm#nd receptia cantitativa i calitativa
a produselor prin intocmirea unui proces verbal de predare
primire a produselor livrate.

Documentele care atestd avizarea mijlocului de transport
utilizat de prestator trebuie si fie prezentate reprezentantului
beneficiarului, la momentul livrarii produselor, acesta din urma
avind obligatia anexirii unei copii a acestor documente
procesului verbal de predare/primire a produselor livrate

Documentele care atesti avizarea/autorizarea personalului
transportul/manipularea  produselor trebuie sa fie
reprezentantului beneficiarului, la momentul livririi produselor,
acesta din urma avind obligatia anexarii unei copii a acestor
documente procesului verbal de predare/primire a produselor
livrate

Receptia
serviciilor
prestate

Serviciile se vor receptiona periodic, de reguld lunar sau cu o alta
ritmicitate conveniti de parti, aceasti receptie avind caracterul
unei receptii partiale a serviciilor.

Receptia periodicd (partiald) a serviciilor se va face in baza
proceselor verbale de predare/primire a produselor receptionate,
fntocmite cu ocazia fiecirei livrari efectuate in perioada de
referintd supusi receptiei periodice.

La momentul receptiei periodice a serviciilor se va intocmi un
proces verbal de receptie partiald, in cadrul caruia se va
evidentia atat volumul de produse livrate in perioada de eferinta
cat si modul in care au fost respectate cerintele calitative si
cantitative inclusiv modul in care au fost indeplinite criteriilede
performanti stipulate la cap. 3.3.2. din prezentul caiet de
sarcini.

Decontarea periodici a serviciilor prestate se va putea efectua
doar in baza procesului verbal de receptie parfiald intocmit
conform celor prevazute mai sus.




Receptia finald se va efectua la finalizarea contractului, prin
fntocmirea unui proces verbal de receptie finald, in cadrul cdruia
se va evidentia modul in care prestatorul si-a indeplinit
obligatiile contractuale asumate prin contract, acest document
stand la baza efectudrii ultimelor decontdri din cadrul contractului
precum si pentru emiterea documentului constatator.




Toate activititile trebuie realizate cu respectarea legislatiei si a reglementarilor tehnice in vigoare,
aplicabile specificului obiectului contractului. Pentru orice situatie ce poate apdrea si pentru care
nu s-a previzut in mod clar modul in care trebuie actionat, partile vor adopta acele activitati care
sunt necesare asiguririi atingerii obiectivului contractului respectiv a criteriilor de performanta
ale contractului, asa cum acestea au fost definite in prezentul caietul de sarcini.

3.3.2. Produsele ce se vor livra in cadrul serviciilor de catering

Se va furniza zilnic un pachet alimentar care va contine obligatoriu:

- (sandwich minim 160 gr. care contine: produse de panificaie din fiina integrala - 80 g -
maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau brinzeturi/derivate
din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume - salata sau/si ardel
gras - 40 g - maximum 25% din greutatea totala a pachetului + un fruct intreg si sanatos

- Fructele si sandwichul propus trebuie sa fie diferit zilnic altfel incat sa nu se repete aceelasi
suport alimentar doua zile consecutiv.

Vor fi achizitionate aproximativ de maxim 35.595 de portii - care vor respecta cu strictete ANEXA Nr. 2
la normele metodelogice - SPECIFICATII TEHNICE pentru procedurile de atribuire a contractelor de
achizitie publici de furnizare/servicii, - atasate la prezenta documentatie.

Se vor prezenta minim 5 fise (buletine) de analiza pentru sandwichurile propuse pentru actualul contract
efectuate in laboratoare specilizate

Numarul de portii este maximal, decontarea se va face pe baza comenzilor efectiv lansate
zilnic/saptamanal. Cantitatea de maxim 35.595 de portii nu este considerata o comanda ferma, ci

are rol ca si cantitatea cadru orientativa

Contractul va respecta in totalitate cerintele si caracteristicile tehnice ale HG nr. 23/2025 privind
instituirea Programului National “Masa sanatoasa”.

4. RESURSELE NECESARE PENTRU REALIZAREA ACTIVITATILOR CONTRACTULUI
4.1. Resursele umane necesare realizarii activitdtilor contractului

Prestatorul trebuie si asigure resursele umane necesare si suficiente pentru realizarea activitatilor
contractului, conform graficului convenit Intre parti.

Tot personalul implicat in activititile de preparare, manipulare si livrare a produselor alimentare
trebuie si respecte, pe toatd perioada de derulare a activitailor contractului, cerintele legale privind
siguranta alimentar3 si s3 detini avizele/autorizdrile impuse de lege In acest sens.

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice lista personalului responsabil pentru
indeplinirea activititilor de preparare si transport al produselor alimentare, schita spatiului/fluxului de
productie, a autoutilitarelor impreuna cu dovada faptului ca autoutilitarele propuse sunt dotate cu
agregat cu temperatura controlata. Tot personalul implicat trebuie sa detina cursuri de igiena efectuate.
Nota: prezentarea incompleta sau lipsa a documentelor de personal, duc la respingerea ofertei ca
neconforma fara posibilitatea de a cere clarificari la analizaofertei financiare..

In cazul in care, pentru indeplinirea in bune conditii a activitdtilor incluse in Contract, pe pericada
derularii Contractului, Contractantul va avea nevoie de mai mult personal decat cel specificat hiPropunerea
Tehnic3, acesta va rispunde pentru asigurarea acestor resurse, fara costuri suplimentare. Inacest caz,
Contractantul isi va completa echipa cu propriul personal pe cheltuiala proprie.

Dac3 Achizitorul ( Beneficiarul ) considerd ci un membru al personalului Contractantului este ineficient



sau nu fsi indeplineste sarcinile la nivelul cerinfelor stabilite, Achizitorul (Beneficiarul) are dreptul sa
solicite Tnlocuirea acestuia pe perioada deruldrii Contractului, pe baza unei cereri scrise motivate si
justificate. In acest caz, toate costurile generate de inlocuirea personalului sunt exclusiv in sarcina

Contractantului.

Contractantul are obligatia sa se asigure si sd urmareascd cu strictete ca oricare dintre personalul
implicat in executia contractului cunosc foarte bine si inteleg cerintele, scopul si obiectivele
Contractului, legislatia si reglementarile tehnice aplicabile, specificul activitatilor pe care urmeaza si le
desfagoare in cadrul Contractului precum si a responsabilitatilor atribuite.

In cazul in care, pe parcursul derulirii contractului, prestatorul intentioneazi si inlocuiasci una sau mai
multe persoane nominalizate in cadrul propunerii tehnice, acest lucru se poate realiza doar cu conditia
ca persoanele noi implicate in derularea activitatilor contractului sa detina avizele/autorizarile
cerute de cadrul legal aplicabil. Acest lucru se va confirma, la cererea Beneficiarului, la
momentul urmatoarei livrari, prin prezentarea documentelor suport care dovedesc indeplinirea acestei

cerinte.
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4.2. Infrastructura tehnicd necesara realizarii activitatilor Contractului



Contractantul trebuie si se asigure ci personalul care fisi desfigoard activitatea in cadrul
Contractului, dispune de sprijinul material si de infrastructura necesara pentru a permite acestuia sa
indeplineasci activititile in mod optim si sd se concentreze asupra atingerii criteriilor de performanta
aferente contractului respectiv a obiectivelor urmdrite prin implementarea proiectului.

in acest sens, Ofertantul va prezenta lista cu echipamentele si dotdrile specifice deruldrii serviciilor
de catering respectiv:
a) Ambalaje reutilizabile, necesare transportului produselor alimentare fin conditii de
temperaturd adecvatd si care sa asigure protectia la contamindri pe parcursul
manipulirii/transportului
b) Mijloace de transport avizate legal pentru transportul produselor alimentare preparate.
¢) Contract cu societate autorizata cu privire la preluarea deseuri SNCU
d) Dovada prin contract pentru servicii de splare/igienizare autoutilitare si ambalajele folosite la trasnportul
produselor propuse
e) Personalul propus in derularea contractului sa fie absolvent a unui curs de notiuni fundamentale de igiena
Nota: prezentarea incompleta sau lipsa a documentelor de mai sus, duc la respingerea ofertei ca
neconforma fara posibilitatea de a cere clarificari la analiza ofertei financiare.

Lista cu aceste echipamente, certificari de management al sigurantei alimentelor, certificatul privind
implementarea biosecuritate ecologica si dotdri specifice prezentatd de ofertant in propunerea tehnica
trebuie si fie corespunzitoare scopului contractului si si fIndeplineascd toate cerintele de
functionalitate si pentru utilizare stabilite prin legislatia fn vigoare, indiferent de forma de acces la

infrastructura necesara pentru realizarea activitatilor in contract.
Nota: prezentarea incompleta sau lipsa a documentelor de mai sus, duc la respingerea ofertei ca

neconforma fara posibilitatea de a cere clarificari la analiza ofertei financiare.

Conform cadrul legal aplicabil in domeniul deruldrii activititilor de catering, prestatorului va prezenta
odati cu propunerea sa tehnica (in copie):

1) Autorizatia sanitar veterinard si pentru siguranta alimentelor, pentru activitatea de catering,
emisi pentru unitatea in care se vor prepara produsele alimentare ce fac obiectul serviciilor de
catering;

2) Autorizatia sanitar veterinard si pentru siguranfa alimentelor, pentru autovehiculele propuse
pentru transportul produselor alimentare ce fac obiectul serviciilor de catering;

Nota: prezentarea incompleta sau lipsa a documentelor de mai sus =, duc la respingerea ofertei ca
neconforma fara posibilitatea dé*a cere clarificari la analiza ofertei financiare.

5. PROGRAMUL DE REALIZARE A CONTRACTULUI (GRAFICUL DE PRESTARE)

In cadrul propunerii tehnice, ofertantul va tine cont de volumul si ritmicitatea livrarilor meniurilor,
conform indicatiilor de la cap. 3.1.din prezentul caiet de sarcini.

Dupi momentul semndrii contractului, in functie de graficul de derulare a activitatilor proiectului,
beneficiarul va comunica prestatorului programul lunar de prestare precum si graficul aproximativ de
livrare aferent contractului, intocmit pe luni/saptamani, urmand ca acesta sa fie actualizat, dupa @
periodic (de regula lunar), in functie de programul al grupului tinta precum si a conditiilor de derulare a
activitdtilor proiectului.

NOTA: modificarea graficului de prestare a serviciilor reprezintd o modificare nesubstantiald, de
tip ,adaptare la context practic’ si nu impune modificiri ale conditiilor de calitate sau modificari ale
pretului unitar al unititii de misurd a contractului, fiind transpusa prin aplicarea directd a clauzelor

contractuale.
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Programul saptamanal de prestare al serviciilor se va defini prin comanda emisa de catre beneficiar,h
functie de modul concret de derulare a activititilor proiectului in relatie cu grupul tinta.

Nota: prezentarea incompleta sau lipsa a informatiilor mentionate, duc la respingerea ofertei ca
neconforma fara posibilitatea de a cere clarificari la analiza ofertei financiare.

Programul orar de livrare poate fi modificat de citre Beneficiar, cu conditia notificirii Prestatorului cu
cel putin o zi In prealabil.

6. CADRUL LEGAL CARE GUVERNEAZA RELATIA DINTRE ACHIZITOR (BENEF ICIAR) SI
CONTRACTANT (INCLUSIV IN DOMENIILE MEDIULUI, SOCIAL SI AL RELATIILOR DE MUNCA)

Conform art. 51 din Legea 98/2016 ofertantii vor tine cont de reglementari obligatorii in domeniile
mediului, social si al relatiilor de munca stabilite prin legislatia adoptata la nivelul Uniunii
Europene, legislatia nationala, prin acorduri colective sau prin tratatele, conventiile si acordurile
internationale in aceste domenii. Informatii detaliate privind reglementirile in domeniile mediului,
social si al relatiilor de munca se pot obtine de la: Agentia Nationala pentru Protectia Mediului
(www.anpm.ro), Ministerul Muncii si Justitiei Sociale (www.mmuncii.ro).

In acest scop ofertantii vor prezenta o declaratie pe proprie raspundere (model propriu) prin care se va
atesta faptul ca la elaborarea ofertei s-au respectat aceste cerinte.

7. MANAGEMENTUL CONTRACTULUI DE PRESTARI SERVICII
7.1. Gestionarea relatiei dintre Contractant (Prestator) si Achizitor (Beneficiar)

Achizitorul (Beneficiarul) este responsabil pentru derularea procedurii de atribuire a Contractului,
monitorizarea executiei Contractului si efectuarea platilor citre Contractant, conform Contractului si a
Planului de lucru (Graficul) al activitatilor acceptat, prin desemnarea unui Responsabil de Contract.

Responsabilul de Contract din partea Achizitorului va asigura comunicarea permanenti cu echipa
Contractantului (Prestatorului), evidenta tuturor documentelor referitoare la derularea Contractului,
monitorizarea permanenta si evaluarea periodica a gradului de indeplinire a obiectivelor Contractului.

Contractantul (Prestatorul) este responsabil pentru executia la timp a tuturor activititilor prevazute si
pentru obtinerea rezultatelor stabilite prin Caietul de Sarcini, ca si pentru intreaga coordonare a
activitdtilor care fac obiectul Contractului.

Achizitorul (Beneficiarul) si Contractantul (Prestatorul) isi transmit reciproc notificiri de indata ce una
dintre pdrti devine constientd de aparitia in perioada imediat urmitoare a unui eveniment sau a unei
situatii care ar putea:
i. Sa conduca la intarzierea prestarii serviciilor, generand nerespectarea termenuluid
livrare a produselor sau a serviciilor din Contract,
ii.  sdconducala modificarea Graficului de prestare al activitatilor acceptat,
fii. sa afecteze scopul si sfera de cuprindere a serviciilor contractate inclusiv a criteriilor de
performanta ale contractului
iv. sd afecteze activitatea Achizitorului (Beneficiarului) sau a altor factori interesati identificati
in legatura cu serviciile incluse in Caietul de Sarcini .

Toate comunicdrile (notificdrile) emise de partile contractului vor fi transmise in scris, prin email sau
fax. In cazuri urgente, comunicare intre parti se poate derula si pe cale verbald (comunicare directd sau
telefonic) cu conditia confirmarii elementelor principale ale comunicarii, in forma scrisé, cel trziu in
ziua lucrdtoare imediat urmatoare celei in care a avut loc comunicarea verbala. 25



8. CRITERIUL DE ATRIBUIRE A CONTRACTULUI

In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc criteriul privind cel
mai bun raport calitate-pret acele oferte care aloci cel putin 40% din suma disponibild per
beneficiar pentru achizitia materiei prime.

CEL MAI BUN RAPORT CALITATE-PRET
3. Componenta financiara - 30% (30 puncte
c. pretul ofertei 20% (20 puncte)

d. ponderea pentru materie primi din pretul total/pachet alimentar: 10% (10 puncte)

a. Pretul ofertei

20% (20 puncte)

Algoritm de calcul:

3. Pentru cel mai scizut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respectiv 20 puncte

4. Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:
P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

¢. Ponderea pentru materie prima din pretul total/portie

10% (10 puncte).

Algoritm de calcul:

1. Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime justificate prin calcule la nivelul ofertei din
pretul total /pachet alimentar se acordd punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 10
puncte

4. Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime justificate prin calcule la nivelul ofertei din
pretul total/pachet alimentar, punctajul Pmp(n) se calculeaza astfel:

Pmp(n) =( MP n/MP maxim) x punctajul maxim alocat Unde: Pmp(n) - punctajul acordat nivelului n

al ponderii materiei prime din preful total/pachet alimentar MP n - nivelul n al ponderii materiei

prime din pretul total/pachet alimentar MP maxim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei

prime din pretul total/portie

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/parchet alimentar este de 40%
Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim
indicat de 40% nu se acorda punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pregul total/pachet alimentar mai mic decat nivelul
minim indicat de 40%, oferta va fi considerati necorespunzitoare din punct de vedere tehnic,
urmand a fi declarati neconformi si respinsi. Pentru acest criteriu de evaluare nu se vor solicita
clarificari ulterior depunerii ofertei. Factorul de evaluare Procentul ponderii materiei prime din
pretul total/pachet alimentar va fi exprimat cu maxim doud zecimale. Este declaratid cistigitoare
oferta care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim doud zecimale, in urma aplicarii
criteriului de atribuire ,cel mai bun raport calitate - pret". Punctajul pentru fiecare oferta se va
calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare factor de evaluare dupa

formula: Ptotal = P + Pmp, exprimat cu doui zecimale. Se va intocmi, in ordine descrescatoare a
punctajelor respective, clasamentul pe baza cdruia se stabileste oferta castigatoare. Ofertele prin
care se propune mai putin de 40% din suma disponibild per beneficiar pentru achizitia materiei
prime sau ofertele ce nu justifica detaliat procentul materiei prime la nivelul ofertei, vor fi respinsa ca
neconformd, fara clarificari.

2.Componenta tehnica - 70% (70 puncte

e. Timpul de inlocuire asumat a produselor neconforme/refuzate: 20% (20 puncte)

f. cifra de afaceri anuala (2024) generata din prestarea serviciilor care fac obiectul



actualului contract: 30% (30 puncte)
g- numarul autoutilitarelor disponibile: 10% (10 puncte)

h. personal disponibil: 10% (10 puncte)

a. Timpul de inlocuire asumat a produselor neconforme/refuzate:

20% (20 puncte)
Pentru cel mai scazut timp de inlocuire se acorda punctajul maxim alocat, respectiv 20 puncte
Pentru celelalte valori ofertate punctajul P(t) se calculeaza proportional, astfel:
P(t) = (Timp minim ofertat /Alt tim) x punctaj maxim alocat.

e. Cifra de afaceri anuala (2024) generata din prestarea serviciilor care fac obiectul

actualului contract:

30% (30 puncte)

Algoritm de calcul:

1.Pentru cea mai mare cifra de afaceri anuala (2024) se acorda punctajul maxim alocat, respectiv 30 puncte
2.Pentru celelalte valori se calculeazi, astfel:

CA(m) = (CA (b)/CA (cea mai mare) x 30 (punctaj maxim alocat).

f. Numarul autoutilitarelor disponibile:
10% (10 puncte)

Algoritm de calcul:

3. Minim 3 autoutilitare: 5 puncte

4. 5 sau mai multe: 10 puncte

g Personal disponibil:

10% (10 puncte)

Algoritm de calcul:

3. Minim 10 angajati: 5 puncte

4. 20 angajati sau mai multi: 10 puncte

9. MODALITATEA DE INTOCMIRE $I PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE

Prin propunerea tehnica fnaintatd, ofertantul are obligatia de a face dovada conformititii

serviciilor care urmeaza a fi prestate cu cerintele previzute in Caietul de sarcini. 26



n acest sens ofertantul va prezenta propunerea tehnic, completata corespunzator, conform
instructiunilor din caietul de sarcini, ce vainclude/vafiinsotit de:

a) fisa tehnica (model) a unui meniu sdptdmanal;

b) graficul de prestare a serviciilor intocmit pentru o saptdmang;

c) lista persoanelor responsabile de prestarea serviciilor ;

d) lista cu ambalajele si mijloacele de transport, impreuna cu autorizaia sanitar veterinara pentru
unitatea de preparare si mijloacele de transport;

e) declaratie pe proprie rispundere cu privire la respectarea reglementirilor obligatorii in
domeniul social si al mediului

f) declaratie GDPR
Nota: prezentarea incompleta sau lipsa a documentelor de mai sus, duc la respingerea ofertei ca

neconforma fara posibilitatea de a cere clarificari la analiza ofertei financiare

10. MODALITATEA DE INTOCMIRE $1 PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE
Propunerea financiara globala se va intocmi si prezenta cu explicitarea TVA in mod distinct.

Odati cu acesta se vor prezenta Anexa la formularul de oferta ce va prezenta pretul unitar al
portiei/meniului, aga cum acesta este descris in cadrul prezentului caiet de sarcini.

Ofertantii au obligatia ca in cadrul propunerii financiare sa prezinte o calculatie a pretului/pachet
alimentar, anexa la formularul de oferta care va include, defalcat, urmatoarele costuri:

- Costuri cu achizitia materiei prime, inclusiv fruct;

- Costuri necesare prepararii pachetului alimentar;

- Costuri necesare distributiei (transportul) pachetului alimentar.

Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fara TVA, va cuprinde toate costurile aferente prestarii
serviciilor, inclusiv livrarea si descircarea la sediul beneficiarului.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada de
valabilitate a ofertei, trebuie sa fie semnata, pe propria raspundere. Ofertele ce nu vor avea detalierea
costurilor si dovezi in sustinerea costurilor vor fi respinse fara clarificari.

La intocmirea propunerii financiare se va tine cont de volumul maxim al viitorului contract de achizitie
publici, respectiv 35.595 meniuri, cruia ii corespunde valoare estimata publicata.

Oferta are caracter obligatoriu din punct de vedere al continutului pe toata perioada de valabilitate.
Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in limita fondurilor care pot fi disponibilizate pentru
indeplinirea contractului de bunuri. Prezentarea in propunerea financiara, a unui pret superior valorii
fondurilor ce pot fi diponibilizate conduce la respingerea ofertei ca fiind inacceptabila.

Intocmit,
Consilier,
Taritd Diana-Elena



